
A P E R I T I F S  &  V I N S  O U V E R T S

L E  C A M P A R I  S P R I T Z
Campari, Jus d'Orange, Crodino

1 0 . 5 0

1 0 . 5 0

L E  L I L L E T  B E R R Y
Lillet Rosé, Tonic, Fraises & Framboises fraîches 

L E  N E G R O N I  S B A G L I A T O
Campari, Vermouth Rouge, Prosecco, Tranche d'Orange 

1 3 . 5 0

L E  L I M O N C E L L O  S P R I T Z 1 3 . 5 0
Gin, Limoncello, Citron Vert, Prosecco, Eau Pétillante, Menthe fraîche

L E  M O J I T O  À  L A  F R A I S E  ( E N  S A I S O N ) 1 3 . 5 0
Rhum Blanc, Jus de Citron, Soda, Citron Vert, Menthe fraîche, Fraises 

L ' I N C O N T O U R N A B L E  A P E R O L  S P R I T Z 1 1 . 5 0
aperol, Prosecco, Eau Pétillante, Tranche d'Orange

N O S  S P R I T Z  &  C O C K T A I L S

8 . 5 0C O U P E  D E  P R O S E C C O  M A R S U R E T

1 2 . 5 0C O U P E  D E  C H A M P A G N E

N O S  C L A S S I Q U E S

7 . 0 0K I R  A U  V I N  

8 . 5 0M A R T I N I  B L A N C  O U  R O U G E

8 . 5 0P O R T O  R O U G E  O U  B L A N C

8 . 5 0C A M P A R I  S E C

1 0 . 0 0C A M P A R I  O R A N G E  /  T O N I C  /  S O D A

C Y N A R  S E C  

1 1 . 5 0L O N G  D R I N K  ( V O D K A ,  R H U M ,  W H I S K E Y )

7 . 0 0R I C A R D

7 . 5 0C R O D I N O  O U  B I T T E R  R O U G E

8 . 5 0

L E  G I N  &  T O N I C 1 1 . 5 0
HENDRIX, GINIX, FELIX OU BOMBAY

9 . 5 0K I R  R O Y A L

C Y N A R  S O D A  /  O R A N G E 1 0 . 0 0

6 . 5 0V E R R E  D E  M O S C A T O  D ’ A S T I



4 . 0 0B O F F E R D I N G  M I N I  0 . 3  

4 . 0 0B O F F E R D I N G  F L Û T E  0 . 3

N O S  B I È R E S

4 . 5 0B O F F E R D I N G  H U M P E N  0 . 4

5 . 0 0B O F F E R D I N G  B O U T E I L L E  0 . 3 3

4 . 5 0B A T T I N  P R E S S I O N  0 . 3

8 . 5 0A M E R  B I È R E

9 . 5 0A M E R  B I È R E  B O U T E I L L E

P E R R O N I  N A S T R O  A Z Z U R O  0 . 3 3

4 . 2 0B I È R E  S A N S  A L C O O L

4 . 8 0

V I N S  B L A N C

6 . 5 0P I N O T  G R I G I O  G A R D A

V I N  A U  V E R R E

8 . 5 0C H A R D O N N A Y  M O N F O R T

V I N S  R O U G E S

5 . 8 0B A R D O L I N O  M O N T E B A L D O  D . O . C

7 . 0 07 2  F I L A R A  N E R O  D ’ A V O L A - F R A P P A T O

M O N T E P U L C I A N O  D ’ A B R U Z Z O  P I A N D I M A R E

6 . 5 0P R I M I T I V O  D I  M A N D U R I A  V E S T A L E

7 . 5 0P O G G I O  T O R S E L L E  1 4 2 7  C H I A N T I  C L A S S I C O

8 . 5 0

V I N S  R O S É

7 . 0 0L E  D U E  A R B I E  R O S A T O  T O S C A N A  B I O

V I N  E N  C A R A F E

5 . 5 0L E  V E R R E

7 . 0 0L E  Q U A R T

L E  D E M I E 1 2 . 5 0

5 . 0 0B A T T I N  0 . 5 0 C L

5 . 0 0B O F F E R D I N G  0 , 5 0 C L



N O S  B O U T E I L L E S

C H A M P A G N E S  &  V I N S  M O U S S E U X  

N O S  V I N S  B L A N C S

8 6 . 0 0D E  V E N O G E  C O R D O N  B L E U  B R U T  E P E R N A Y

5 9 . 0 0C H A M P A G N E  G R U E T

3 6 . 0 0P R O S E C C O  M A R S U R E T

I T A L I E N S

3 3 . 0 0P I N T O  G R I G I O  G A R D A

3 5 . 0 0C H A R D O N N A Y  M O N F O R T

L U X E M B O U R G E O I S

3 7 . 0 0R I E S L I N G  P A L M B E R G  J E F F  K O N S B R U C K

3 7 . 0 0P I N O T  G R I S  P A L M B E R G  J E F F  K O N S B R U C K

N O S  V I N S  R O S E S

3 6 . 0 0L E  D U E  A R B I E  R O S A T O  T O S C A N A  

3 0 . 0 0B A R D O L I N O  C H I A R E T T O  S A N T I  V E N E T O

3 9 . 0 0C H Â T E A U  M I S T R A L  C Ô T E  D E  P R O V E N C E

4 9 . 0 0B A N D O L  D O M A I N E  A N T I A N E

3 2 . 0 0P I N O T  N O I R  R O S É  C L A I R  D O P F  A L S A C E

9 5 . 0 0M A G N U M  B A N D O L  D O M A I N E  A N T I A N E

3 6 . 0 0T E N U T A  R A P I T A L A  T E R R E  S I C I L I A N A



N O S  V I N S  D ’ I T A L I E

P I E M O N T E

4 9 . 0 0N E B B O L I O  D ’ A L B A  D O C .  C A N T .  S O R D O

7 2 . 0 0B A R O L O  D O C G .  C A N T .  S O R D O  

V E N E T O

3 6 . 0 0B A R D O L I N O  V I G N E T O  C A  B O R D E N I S  S A N T I

7 2 . 0 0B A R B A R E S C O  D O C G  C A N T .  S O R D O

4 8 . 0 0V A L P O L I C E L L A  R I P A S S O  C L A S S I C O  V I L L A B E L L A  
S U P .  D O C

8 2 . 0 0A M A R O N E  S A N T I

3 6 . 0 0M O N T E P U L C I A N O  D ’ A B R U Z Z O  P I A N D I M A R E

M A R C H E  /  A B R U Z Z O

4 2 . 0 0M O N T E P U L C I A N O  D ’ A B R U Z Z O  R I S E R V A

4 2 . 0 0C H I A N T I  C L A S S I C O  P O G G I O  T O R S E L L I  1 4 2 7

5 2 . 0 0C H I A N T I  C L A S S I C O  P O G G I O  T O R S E L L I  R I S E R V A

T O S C A N A

5 6 . 0 0V I N O  N O B I L E  D I  M O N T E P U L C I A N O  D E L  C E R R O

6 0 . 0 0R O S S O  D I  M O N T A L C I N O  T E N U T A  S I L V I O  N A R D I

9 9 . 0 0B R U N E L L O  D I  M O N T A L C I N O  T E N U T A  S I L V I O  N A R D I

1 8 1 . 0 0T I G A N E L L O  A N T I N O R I

4 4 . 0 0P R I M I T I V O  D I  M A N D U R I A  V E S T A L E

3 6 . 0 07 2  F I L A R A  N E R O  D ’ A V O L A  F R A P P A T O  S I C I L I A

P U G L I A  /  S I C I L I A  /  S A R D E G N A

4 0 . 0 0C A N N O N A U  D I  S A R D E G N A  R I S E R V A  S E L L A  E  M O S C A

4 2 . 0 0V I L L A  R A I A N O  -  G R E C O  D I  T U F O  ( B L A N C )

4 5 . 0 0V I L L A  R A I A N O  -  A L I M A T A  F I A N O  S I  A V E L L I N O  ( B L A N C )

N O U V E A U :  V I N  D E  C A M P A G N A  ( N A P O L I )

4 5 . 0 0V I L L A  R A I A N O  C O S T A  B A I A N O  A G L I A N I C O  ( R O U G E )



V I N S  R O U G E S  F R A I S

3 3 . 0 0P I N O T  N O I R  D ’ A L S A C E  D O P F F

Q U I N T A  D O  C A S T R O  S U P E R I O R  D O U R O  B L A N C  /  R O U G E

2 9 . 0 0M A R I A N A  A L E N T E J O  R O S É

3 2 . 0 0V A L E   D E  M A T A  /  R E G I O N A L  /  L I S B O A

3 7 . 0 0H E R D A D E  D O S  G R O U S  A L E N T E J O  R O U G E

6 8 . 0 0D E S V E N D A  T R A S - O S - M O N T E S  V I N H A S  V E L H A S  R O U G E

V I N S  D U  P O R T U G A L

N O S  S O F T  D R I N K  

4 . 0 0J U S  D E  F R U I T  0 . 2

4 . 2 0C O C A  C O L A  

3 . 5 0A C Q U A  P A N N A  0 . 2 5

4 . 8 0A C Q U A  P A N N A 0 . 5 0

8 . 0 0A C Q U A  P A N N A  1 L

3 . 5 0S A N  P E L L E G R I N O  0 . 2 5

S A N  P E L L E G R I N O  0 . 5 0  4 . 8 0

S A N  P E L L E G R I N O  1 L 8 . 0 0

4 . 2 0F A N T A  /  S P R I T E  /  I C E  T E A

S C H W E P P E S  T O N I C  /  B I T T E R  L E M O N 4 . 0 0

4 5 . 0 0Q U I N T A  D O  C O V A O  D A O  S E R R A  D A  E S T R E L A

3 6 . 0 0  /  4 2 . 0 0Q U I N T A  D A  F O Z  D O U R O  B L A N C  /  R O U G E

4 2 . 0 0  /  4 3 . 0 0

3 4 . 0 0B A R D O L I N O  M O N T E B A L D O  D . O . C



N O S  D I G E S T I F S

8 . 5 0R H U M  M A L E C O N  1 2  A N S  D ’ Â G E

9 . 5 0R H U M  M A L E C O N  1 5  A N S  D ’ Â G E

1 5 . 5 0R H U M  M A L E C O N  2 5  A N S  D ’ Â G E

7 . 3 0G R A P P A  I L  D U C A  N E R O  D ’ A V O L A  /  G R A P P E  M O N P R A

5 . 7 0B U F F

7 . 0 0A M A R O  /  A V E R N A  /  L U C A N O  /  A M A R O  D I  C A P O

A M A R E T T O  /  S A M B U C C A

9 . 0 0C O G N A C  R É M Y  M A R T I N

7 . 3 0

1 8 . 5 0R H U M  M A L E C O N  1 9 8 5

L I M O N C E L L O 6 . 0 0

1 0 . 5 0R H U M  M A L E C O N  1 8  A N S  D ’ Â G E

6 . 0 0J A G E R M E I S T E R

7 . 5 0C A L V A D O S

7 . 5 0E A U  D E  V I E  D O P F F

6 . 0 0C E N T E R B A

C R E A M  B A I L E Y S

1 0 . 5 0B O U R B O N  J A C K  D A N I E L S

1 2 . 5 0G L E N F I D D I C H

7 . 0 0G R A P P A  B I A N C A  F R A N C O L I

6 . 5 0

7 . 5 0G R A N D  M A R N I E R  /  C O I N T R E A U

W H I S K Y  J B 1 0 . 0 0

N O S  B O I S S O N S  C H A U D E S

C A F E  O U  E S P R E S S O  “ B A B B O ”

4 . 5 0C A P P U C C I N O  O U  L A I T  R U S S E  “ B A B B O ”  

3 . 7 0T H É  O U  I N F U S I O N

3 . 5 0

D O U B L E  “ B A B B O 5 . 2 0



C O R T E  D E I  S O A V I

9 . 5 0C O R T E  D E I  S O A V I  S P U M A N T E ,  S O A V E  B R U T

B Y  C H R I S T I A N  J U N G E R S  &  S A R A  T R E G N A G H I

Les vignobles de Corte dei Soavi s’étendent sur les douces collines de Soave (Verona),
créant un paysage d’une beauté et d’une sérénité extraordinaire. Ici, les vignes centenaires, 

soignées avec passion et dévouement, produisent des raisins de qualtité supérieure, 
expression authentique du terroir.

A P E R I T I F ,  D E S S E R T  O U  E N  C O C K T A I L

VERRE BT. 0.75

3 6 . 0 0
réuni fraîcheur et vivacité

6 . 5 0S O A V E  C L A S S I C O

V I N  B L A N C  C O R T E  D E I  S O A V I

VERRE BT. 0.75

2 6 . 0 0
arôme frais, élégante minéralitée

S O A V E  S U P E R I O R E  C L A S S I C O 3 7 . 0 0
élégant et raffiné, expression authentique du Terroir

8 . 5 0V A L P O L I C E L L A  S U P E R I O R E

V I N  R O U G E  C O R T E  D E I  S O A V I

VERRE BT. 0.75

3 3 . 0 0
équilibre parfait entre fraîcheur et structure, note de fruits rouges épicés

V A L P O L I C E L L A  R I P A S S O 3 7 . 0 0
un caractère, riche en arômes de fruits des bois


	APERITIFS & VINS OUVERTS
	NOS SPRITZ & COCKTAILS
	LE LILLET BERRY
	10.50
	LE CAMPARI SPRITZ
	LE LIMONCELLO SPRITZ
	L'INCONTOURNABLE APEROL SPRITZ
	10.50
	13.50
	11.50
	LE NEGRONI SBAGLIATO
	13.50
	LE MOJITO À LA FRAISE (EN SAISON)
	13.50
	LE GIN & TONIC
	HENDRIX, GINIX, FELIX OU BOMBAY

	11.50

	NOS CLASSIQUES
	COUPE DE PROSECCO MARSURET
	8.50
	COUPE DE CHAMPAGNE
	12.50
	VERRE DE MOSCATO D’ASTI
	6.50
	KIR AU VIN
	7.00
	KIR ROYAL
	9.50
	MARTINI BLANC OU ROUGE
	8.50
	PORTO ROUGE OU BLANC
	8.50
	CAMPARI SEC
	8.50
	CAMPARI ORANGE / TONIC / SODA
	10.00
	CYNAR SEC
	8.50
	CYNAR SODA / ORANGE
	10.00
	LONG DRINK (VODKA, RHUM, WHISKEY)
	11.50
	RICARD
	7.00
	CRODINO OU BITTER ROUGE
	7.50


	NOS BIÈRES
	VIN AU VERRE
	VINS ROUGES
	VINS ROSÉ
	VIN EN CARAFE

	NOS BOUTEILLES
	CHAMPAGNES & VINS MOUSSEUX
	NOS VINS BLANCS
	ITALIENS
	LUXEMBOURGEOIS


	NOS VINS D’ITALIE
	PIEMONTE
	VENETO
	TOSCANA
	PUGLIA / SICILIA / SARDEGNA
	VINS ROUGES FRAIS
	VINS DU PORTUGAL

	NOS SOFT DRINK
	NOS DIGESTIFS
	NOS BOISSONS CHAUDES
	CORTE DEI SOAVI
	BY CHRISTIAN JUNGERS & SARA TREGNAGHI
	APERITIF, DESSERT OU EN COCKTAIL
	VERRE
	CORTE DEI SOAVI SPUMANTE, SOAVE BRUT
	9.50
	BT. 0.75
	36.00

	VIN BLANC CORTE DEI SOAVI
	VERRE
	SOAVE CLASSICO
	6.50
	SOAVE SUPERIORE CLASSICO
	BT. 0.75
	26.00
	37.00

	VIN ROUGE CORTE DEI SOAVI
	VERRE
	VALPOLICELLA SUPERIORE
	VALPOLICELLA RIPASSO
	BT. 0.75
	33.00



