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1772,

un cafe a vendre, rue des
Artisans a Schifflange.

C'est ainsi que commence
I'histoire de la maison connue
aujourdhui sous le nom de
“Restaurant Pizzeria Chez
Toni".

Antonic Ceccacci, originaire
d'litalie, ainsi gue son épouse et
leurs trojs enfants sinstallent
au Luxembourg et reprennent
l'etablissement, alors gue

le bassin minier du Grand-
Ouche se trouve en pleine
reindustrialisation. Christina
Ceccacci, quant a elle, apporte
son savoir-faire pour les pates
italiennes faites maison.

Pas a pas, le cafe souvre &

la petite restauration, pour
devenir aujourd'hui une
reférence incontournable

dans le sud du pays.

L,

leur fils Luigi Ceccacci et
son epouse Sylvie Valente
reprennent les rénes du
restaurant. La cuisine reste
authentigue mais le cadre
evolue et s'adapte s la
tendance du moment !

5 ans plus tard, le restaurant
est agrandi, et accueille
désormais jusqu'a 200
couverts par service, sous la
responsabilité de son chef de
salle Mounir, fideéle 4 son poste
depuis cette date. La méme
annee, la famille inaugure un
petit Hotel de 12 chambres,
connu aujourdhui sous le nom
de “Citylodge Apart-Hotel”, et
qui propose depuis 2011 une
large gamme dappartements
cosy et chaleureux, pour des
sejours de courte et moyenne
duree. Le restaurant guant a
lui est devenu au fil des années
un lieu trés apprécie pour ses
pates faites maison et ses
pizzas au feu de bois et ses
suggestions, changeantes au
fil des saisons.

022,

margue une année historique
pour le Restaurant Chez Toni,
qui féte ses bl ans. Cest
aussi cette annee-|a, gue
Oeborah Ceccacci, fille de
Luigi & Sylvie, rejoint l'equipe
de management et margue
ainsi une premiere étape dans
la continuite du restaurant
familial.

Forts de leur savoir-faire,

la famille Ceccacci se lance
dans une nouvelle aventure

en 2023 et ouvre sa premiére
boutique “Chez Toni Pastificio”
a Schifflange. On y retrouve
leurs fameuses pates fraiches
au detail ainsi que des plats
prepares, selon les recettes
originales de Christina
Ceccacci. Depuis toutes ces
annees, la famille Ceccacci,
ainsi gue toute sa fidele équipe
vousaccueillent avec passion.
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ANTIPASTI ENTREES

oAt Tt

La planche de jambon de Parme 24.00
La planchette de charcuterie fine 25.00
La planchette de charcuterie et fromage 27.00
"- Salade de poulet facon Caesar 21.00
- Salade aux toasts de chevre affinés lardés 19580
| Salade tiede aux scampis et avocat 23.00 ..
il Salade paysanne 19.00 .
Salade nicoise au thon rouge grille 25.00 .
Tomates mozzarella di Bufala A.O.P et basilic ¥ 19.00 .
Cappelletti au bouillon de volaille 12.00 s
Scampis a la parisienne (B piéces) 27.00 o
_ Friture de calamars petit bateau 30.50 i«
' Friture mixte gambas, crevettes, calamars 33.00 1au
Crevettes snackeées a |'all 18.00 .
Saute di cozze e vongole 20.50
Piadina mix spéciale 26.50
LISTE DES ALLERGENES:
| CEREALES (Blé) - 2 CRUSTACES - 3 0EUFS - 4 PDISSONS - 5 ARACHIDES - 6 S0JA
7 LAIT - 8 FRUITS A COQUE - 8 CELERI - 10 MOUTARDE - 11 GRAINES DE SESAME

12 ANHYDRIDE SULFUREUX ET SULFTIES EN CONCENTRATION BE PLUS DE 10MG/KG OU1OMG
13 LUPIN = 14 MOLLUSQUES







PASTA PATES

Pty s

Cappelletti creme jambon ou bolognese
Cappelletti gratinés au four

20.80
21.50

Ravioli ricotta spinaci creme jambon ou bolognese ou napoletana 22.00

Lasagne al forno classigue ou della nonna

Cannelloni gratinés au four (viande ou ricotta & spinaci) ¥

Gnocchi bolognese

Gnocchi contadina au gratin

Tagliatelle aux filets de boeuf

Tagliatelle bolognese ou creme jambon
Agnolotti au jambon de Parme

Fettuccine aux deux saumons

Fettuccine aux scampis sauce homardine
Ravioli du pécheur

Detg o fomefs

Spaghetti ou penne bolognese

Spaghetti ou penne napoletana ¥
Spaghetti alla carbonara creme ou italien
Penne all'arrabbiata (olives, salami)

Penne aux quatre fromages ¥

Penne al pesto ¥

Penne amatriciana

Tortiglioni saporita

Tortiglioni salsicce e melanzane
Spaghetti frutti di mare

Spaghetti aux scampis et tomate fraiche
Spaghetti vongole verace pomodoro ou bianco
Risotto alla Pescatore

La demi-partion bensficie d'une remise de 3.00 €

21.00
21.50
20.00
21.00
26.00
19.60
23.50
22.00
26.00
26.00

18.80
17.50
19.00
18.00
20.00
19.00
18.00
21.00
21.00
28.00
27.00
28.00
27.50

plats vagetarien






Pizza al Forno e Legna

e bl fo ooy

Fizza Margherita ¥ 14.50
[omates, mozzarella

Pizza Napoletana ¥ 15.00
[omates, mozzarella, anchols, cipres

Pizza Siciliana ¥ 16.00
Tomates, mezzarella, anchols. olives

Pizza Funghi ¥ 16.00
Tomates, mozzarella, champignons frais

Pizza Prosciutto 16.00
Temates; mezzarella, jambon cult

Pizza Prosciutto e Funghi 16.50
[omates, mozzarella, jamban cuit, champignons frais

Pizza Piccante 16.00
Tomates, mozzarella, salam| piguant

Pizza Salami 16.00
lomates, mozzarella, salam| doux

Pizza Caprese ¥ 17.00
Tomates fraiches, mozzarella, basilic frais

Pizza Contadina 17.00
Tomates, mozzarella, champignons frais, lardons. oignons

Pizza Montagnola ¥ 16.00
Tomates, mozzarella, champignons frais, artichauts, olives

Pizza Peperoni 16.00
Temates; mozzarella, jambon cult, poivrans grilles

Pizza Cipolla 16.50
[omates, mozzarella, jambon cuit, cignons

Pizza Calzone 16.50
[omates, mozzarella, champignons frais, jambon cult

Pizza Vulcano 17.00
[omates, mozzarella, jambaon cuit, champignon frals, oeuf

Pizza Hawal 17.00
[omates, mozzarella, jambon cult, ananas

Pizza Vegetarienne ¥ 17.00
Tomates, mezzarella, legumes du jour

Pizza au Chevre ¥ 19.00
Tomates, mozzarella, chévre frais, salade verte, vinaigrette

Pizza Saporita 22.00
Saucisses itallennes. viande hacheée, poivrons, mascarpone

Pizza Roulée au jambon de Parme 23.00
Veritable jambon de Parme, champignons frais, roguette, parmesan

Pizza Capriciosa 17.00
[omates, mezzarella, jamban cuit, champignons frais; salami doux

Pizza &4 Stagioni 17.00
[omates, mozzarella, jambon cuit, champignons frals, artichauts, ancheis, alives

Pizza del Cuoco 17.50
lomates, mozzarella, jambon cuit, champignons frals, artichauts, salami, anchois, olives

Pizza Maison 18.00
Tomates, mozzarella, jambon cult, champignons frais, artichauts, salami doux, olives, ceut

Pizza Piadina 20.00

Pizza blanche, romarin, véritable jamban de Parme







Pizza al Forno e Legna

A vt fo by

Fizza aux Quatre Fromages ¥ 18.50
[omates, mozzarella, bel paese, gorgonzola, parmesan
Pizza Raclette 20,00
Fromage a raclette, rondelles de pomme de terre, lard fume, bresacia
Pizza Rucola et Chevre chaud 19.50
| I Tomates fraiches, roguette, chievre chaud enrobé dune fing tranche de lard
E Pizza Paysanne 20.00
Tomates, mozzarella, champignons frais, lardons, feuilletine de poulet, emmenthal
i“ Pizza Ruchetta Romana 20.00
‘ Tomates; mozzarella, saucisses [tallsnnes, oignons, roquette, parmesan
14 Pizza Marinara 19.00
[omates, mozzarella, cockiall de fruits de mer, ail
Pizza al Tonno 18.50
Tomates, mozzarella, thon, all
Fizza Scampis en Fricassee 23.00
[omates, mozzarella, scampis, all
Pizza aux Crevettes et Saumon fume 19.50
Tamates, mozzarella, crevettes roses, saumon fume
Pizza Bufalina Parmigiana ¥ 21,50
Mazzarella di Bufala A.0.F, tomates cerises de Siclle, roquette, parmesan
- Pizza Bufalina Classique ¥ 20.50
1 Mozzarella di Bufala A.0.F, tomates cerises de Sicile
s Pizza Bufalina Ortolona ¥ 21.50
Mozzarella dl Bufala A.O.F, tomates cerises de Sicile, legumeas grilles
Pizza Bufalina Siciliana ¥ 21.50
Mezzarella di Bufala A.0.F, tomates cerises de Sicile; anchois. capres, alives noires
Pizza Bufalina Norcineria 22.50
Mozzarella di Bufata 4.0.F, pomme de terre, prosciutto di Morela, romarin
Pizza Antipasti(2 pers.) 40.50
Pizza Bufalina servie avec une planchette dantipastiitaliens

s Pogyes Grmdfow fo e b

La Pizza Della Nonna 25.00
d Burrata, martadella, tomates cerises, rucala, pistacchio, copaauy de Reggiano

! La Pizza Tartufo 29.00
Mezzarella di bufala, jambon de pays, tartufo del Molise
La Pizza Perla 27.00
Burrata, tomates cerises, parma, pesto genovese, rucola, parmigiano, olio di oliva Masturzo
La Pizza Carbonara 22.00
Creme; speck croustiliant, pecerino, oignon rouge
La Pizza Nduja 23.00
Mozzarella, tomate, salame piccante Mduja, cignon rouge
La Pizza Bologna 25.00

Stracciatella, mortadella & pesto pistacchio

Mos Pizzas Gourmel sont réaliséss avec une pate a pizza napolitaine fail maison par nos pizzaiolos

La demi-portion béneficie d'une remise de 300 €
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CARNE VIANDES

(tpecesn

Carpaccio et Parmigiano 24.00

Carpaccio rucola et Parmigiano 26.00

Carpaccio rucola et chevre frais 26.00 -

Carpaccio Antico 26.50

Y1y vades ey

L'entrecbte 34.00 Saucesauchoix

Le filet de boeuf 37.50 Pizzaiolaiaz | Poivre vert o

Lescalopedeveau 3100 Cleechamigens v | Soroonz
Truffe e

Tagliata de filet de boeuf 37.50

Escalope milanaise ou viennoise 30.50 s

Cordon bleu AOP creme champignon 33.00 ja7an

Saltimbocca a la Romana 31.00 12

Brochette de filet boeuf et veau 32.00

Mixed grill 33.00

Salsiccia italiana fait maison 20.50

L'ltalien bien sir 2550

Tomates, olgnons, ketchup, mozzarella, rucola

Le Cheese 23.00

Tomates; oignons, salade, ketchup, cheddar

Le Cheese Bacon 25.00

[omates, oignons, salade, ketchup, cheddar, bacon

Le Tyrolien 25.50

[omates, pignons, salade, ketchup, raclette, bacon

Le Texan 24,50

Tomates, olgnons, sauce BE, salade, jalapenios. bacon

Le Royal 2650

fomates, olgnons, salade, champlgnaons, cheddar, sauce burager, cornichans, bacon

Toutes nes viandes sont accompagnees de frites, legumes et salade.
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NOS POISSONS

Les scampis grilles b6 pcs 56.50
Les gambas geants rotis a l'ail et herbes 38.00 ..
Servis avec des tagliatelles maison

Filet de bar grille 31.00
Pave de saumon marine 52.50
Grillade de la mer 39.50
Filet de bar, saumaon, scampis, gambas, calamars

Filet de thon rouge 37.50
Hoguette et tomaies tiedes

Calamar petit bateau grillés a l'italienne 8500 w

i
!
|

Tous nos poissons sont accompagnes de riz saute a 'ail avec une pointe de creme.

Chez Toni Ristorante Pizzeria

Réservation en ligne

(( :’6{% ’
W Fermerture hebdomadaire

RISTORANTE PIZZERIA DAL 1878 mercredi

Derniere prise de commande
13h4b/21h4h

www.cheztoni.lu o
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Chez nous, la passion des
pates fraiches est une histoire
de famille. Tout commence

en 1972, lorsque le restaurant
‘Chez Toni" ouvre ses portes

a Schifflange et devient
rapidement une adresse
incontournable pour les
amateurs de cuisine italienne
authentigue.

En septembre 2023, cette
tradition se poursuit avec
louverture de notre premigre
boutique de pates fraiches
artisanales, toujours a
Schifflange, comme un
retour aux sources.

C'est Christina Ceccacci,
veritable gardienne des
recettes familiales, quia
transmis son savoir-faire
unique : des pates fraiches
délicatement travaillees,
des plats cuisings genereux
et une authenticité qui
traverse les génerations.

Plus de 52 ans plus tard, cette
passion continue de vivre 8
travers chagque création de la
maison Ceccacci.

Toutes nos pates fraiches ains|
gue nos plats et nos sauces
sont 100% faites maison et
préeparees au Luxembourg, dans
nos ateliers a Schifflange, selon
les recettes traditionnelles

de |a famille Ceccacci. Nous
selectionnons avec soin des
matiéres premieres de haute
qualite, privilegiant autant

que possible les producteurs
locaux.

-
AssCl
Cumennsin

Schifflange Centre {'/!{;-r_.

Resultat : des produits frais,
savoureuy, et fideles a lesprit
de la vraie cuisine italienne.

Depuis avril 2024, nous
sommes egalement fiers
de porter le Label "Made

in Luxembourg®, gage
dauthenticite et de qualite
reconnue par la Chambre de
Commerce du Luxembourg.

Chez Toni Pastificio,
5rue Caspard- Mathias Spoo
L- 3876 Schifflange

Pour vos commandes:
www.cheztoni.lu/pastificio
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